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Con sazon espaiola
el Dorado Beach

El reconocido chef José Andrés abrird aqui
su primer restaurante fuera de EE.UU.

POR YALLCA RIVERA CRLIT
et i iwrerscile com

THE RIMZ-CARLTOM [iotel Company
anuncii la contratacion del chef José
Andrés, para operar el restaurante del
hintel [arado Beach Rice-Carlton Reser-
Ve

Se rata de la primers ver que el e
copecids chef espaiel, galardonado con
el prestigicsn premin “fames Reard
Dumanding Chef 2011%, abre un mes-
tauranke fuera de Extados Unideos,

Conuna fecha de apertura programada
para diciembre de 2012, Dorado Beach
s¢ corrvertirs en el primer Rike-Cardton
Reserve en las Américas v el sepundo de
este exclusive pordolio, al unirse al ya
eistente Phulay Bay en Krahi, al sur de
Tailandia

Segin informd la cadena de hufo, el chef
Josi Andrés esté reconceoide como el
precursar de la cocina vanguardists v
eomida tradicional espafiola

Uerado Beach me recuerda a mi nifiez
e Asturias, uns magnifica mezcla de
impresionantes paisajes, potable historia
¥ deliciosos sabores”, comentd el chef,

ien en sus comienzos trabad en la
ERla.

“NI7 visiOn 8 crear un meEnd gue -
dumea b hosioris de sse fscinanbe ne
gitn v sy diversidad de culums e in
fuencizs, wma mezcla Gnica de ingre
dientes de calidad, riens en los sabores
de s Iala®, dijn & experto culinario,
quien ain no revela edimo se Tamar el
restaurante,

La empresa anticipd que José Andrés
fusionara su conocimiento de alta cocina
o sabores authetnnos de la regitn para
ofrecer a los hugspedes del Doradn Bea-
ch Ritz-Carlion Reserve una experiencia
Fastrondmica excepcional en el corazin
del Caribe.

“Estamos muy entusiasmados de que
una de las mentes maesras del arte cu-
tinario, Jost Andrés, maugire su primer
restaurante fueradel territorio continen-
tal de Estados Unidos v cn la primera
Reserva del hemisfeno ocadental®, co-
mentd Rainer Zinngrebe vicepresidente
culinarin parm The Ritz-Carlton Hotel
Company, L1,

Zinngrebe dijo que coms un complejo
de hujo en Puerto Rien, el Dordo Beach
atrzerd a los visjercs mis exigentes del
mundo por su orico legado, esquisiis
amenidades ¥ pintoresco amhiente.

“Muestra colaboracidn con José Andrés

BPRISAGROUP”

JOSE ANDRES fue galandsnadn ron al
“lames Beand Qutstanding Chef 20017

reafirmard al Dorado Beach come wnn
de los principales ¥ mds josos com-
plejos en el Caribe, ofreciéndale a Ins
huéspedes una experiencia nica v me-
morable”, destacd.

S pdelantd que el memd del restau-
rante consistird de uns placentera com-
binacwin de la cocina clasica criolla puer-
torriuedia, los vibrantes sabores del pais
de procedencia del chef v de la nueva

COEITEL AMETICANA

DECORACION ¥ AMBIENTE
Kl portavos de la cadena indice que
Adam I, Tihany, € experimentado di-
sefador de interiores especializado en
hoteles, seci el encargado de decorar v
armbientar el mievo restaarmnte,
Tihany ha sido reconocido por ses -
bajos en Daniel, LeCirque, Per Se v Jean
Georges en la civdad de Nueva York,
En esta occasidn, el creador adelantd
quc hara un espacio Gnico alineanda ka
cocing del chef José Andeés con la his-
toria ¥ la naturaleza del Jugar, por las
cugles Doredo Beach se ha reconocido.
*“Con el fin de presentar la inigualahle
cocina de Jose Andrés, estamos creando
112 muev experiencia culinaria que es al
mismo Hempa casual ¥ sofisticada”, soz-
five Adarm 12 Tihany, dsediador prin-
cipal.




